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 چكیده

، هها  طعه  دهنهده  و مهاهي،   ميگهو   ميگو محصولي است كهه از مخلهوگ گوشهت چهرخ شهده     تلفيقي ماهي و برگر 

 ا روكهش ميگهو را مهي تهوان به     تلفيقهي مهاهي و   برگهر  گهردد.  تهيه مي هاي مختلف سبزيجات و ادويه ،ها پركننده

در اين تحقيق اثرات جهايگزيني درصهدهاي مختلهف گوشهت      )سرخ شده يا خام( به بازار عرضه كرد. سوخاري

اي در برگر ماهي بررسي شده است. ميزان پذيرش و تغييرات كيفي تيمارهها   ميگو بجاي گوشت ماهي كپور نقره

هدف انتخاب بهترين تيمهار جههت معرفهي بهه صهاحبان صهنايع بهراي توليهد          طي سه ماه نگهداري در سردخانه با

تيمار با درصدهاي مختلف گوشت ماهي و ميگو تعريهف گرديهد و    5صنعتي ارزيابي گرديده است. بدين جهت 

% ميگو( از 122) 4بعد از آماده سازي مورد ارزيابي حسي قرار گرفت. براساس نتايج ارزيابي حسي، تيمار شماره 

( داراي بالاترين ميانگين بود. در عين حال امتيهاز كيفهي   17/3 ± 12/2( و بو )23/4 ± 13/2ث رنگ ظاهري )حي

ههاي بافهت و مهزه تيمهار      (. از حيهث شهاخص   51/15 ±11/2كل اين تيمار نيز از ساير تيمارها بالاتر بهوده اسهت )  

(. با   3/ 71 ± 15/2و  14/3 ± 12/2)بترتيب% ميگو( داراي بالاترين ميانگين امتياز حسي بوده است 25) 1شماره 

توجه به اهداف اين تحقيق كه تلفيق گوشت ميگو و ماهي در تهيه برگر، با ملاحظه بهاي بهينه محصول بهود و بها   

، مراحل ارزيابي كيفي برگر تلفيقي طي سه ماه نگههداري در دمهاي انجمهاد    4و  1تکيه بر مشابه بودن نتايج تيمار 

درجهه سيلسهيوس    -11انجام گرديد. نتايج ارزيابي حسي طي سه ماه نگهداري محصول در دماي  1برروي تيمار 

هاي حسي حفه  نمهوده اسهت. از     نشان داد كه محصول كيفيت خود را در طول اين مدت از لحاظ تمام شاخص

مهاه   حيت شاخص هاي ميکروبي، تيمار منتخهب از نظهر آلهودگي بهه كليفهرم و قهار  منفهي بهود و در طهول سهه          

در  TVB-Nتر از حد مجاز اسهتاندارد بهوده اسهت. ميهزان      هاي مزوفيل پايين نگهداري ميزان شمارش كلي باكتري

رسيد. ميزان پراكسيد در زمان توليهد محصهول    mg/100gr 2/15 و بعد از سه ماه به  2/11زمان توليد تيمار منتخب 

ها طي نگهداري محدود  نمونه pHيلوگرم رسيد. نوسانات ميلي اكي والان در ك 1/2صفر و سه ماه بعد از توليد به 

 متغيير بوده است. 7و   1بوده و همواره در دامنه 
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